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Opis produktu

JUŻ WYSYŁAMY!

"Warzenie bez kompromisów" to książka pełna humoru, dowcipnych obserwacji i
niezwykłych pomysłów – zawiera około 90 autorskich receptur na różnorodne style piwa,
a między nimi znajdziemy pełne błyskotliwego dowcipu opowieści oraz unikatowe podejścia
do warzenia. 

Przedmowa Michael Jackson.

"Warzenie bez kompromisów" to niezwykle praktyczny i innowacyjny przewodnik napisany przez Randy'ego Moshera,
uważanego za jednego z najbardziej twórczych myślicieli w świecie piwa domowego i rzemieślniczego. Ta książka jest
bezcennym źródłem wiedzy dla każdego, kto chciałby zagłębić się w fascynujący świat warzenia piwa. 

Randy Mosher, z imponującym doświadczeniem i niesłabnącą ciekawością, przenosi czytelników w pasjonujący świat
piwowarstwa, gdzie tradycja splata się z innowacją. Jego książka pełna jest unikalnych przepisów - od klasycznych stylów piwa
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po eksperymentalne i zupełnie niespotykane receptury, które wywołają zaciekawienie nawet u najbardziej wymagających
piwowarów.

Mosher dzieli się wiedzą o historii piwa, składnikach, technikach warzenia, a także o metodach degustacji, pokazując, jak w
pełni docenić bogactwo smaków. "Warzenie bez kompromisów" to nie tylko zbiór praktycznych wskazówek, ale również pełna
humoru i fascynujących anegdot opowieść o pasji do tworzenia piwa.

Prawdziwa podróż zaczyna się, gdy autor prowadzi nas przez świat niekonwencjonalnych stylów piwa i unikatowych metod
warzenia. Kolejne rozdziały odkrywają tajemnice takich stylów jak brytyjskie ale, lagery, mocne piwa, piwa ziołowe, owocowe,
belgijskie, starożytne receptury, miody pitne i piwa organiczne. Na szczególną uwagę zasługują rozdziały o piwach belgijskich
i rzadko spotykanych stylach, które rzadko można znaleźć w innych publikacjach. Ta książka to prawdziwy przewodnik dla
wszystkich, którzy chcą odkrywać nowe horyzonty w świecie piwowarstwa.

Nie ważne, czy jesteś doświadczonym piwowarem, czy dopiero zaczynasz swoją przygodę z piwem, "Warzenie bez
kompromisów" jest absolutnym must-have. To nie tylko przewodnik, ale również źródło inspiracji dla wszystkich, którzy chcą
eksplorować nowe horyzonty w świecie piwa.

 

 

  

5 powodów dlaczego warto kupić "Warzenie bez kompromisów" ����������
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 Kreatywne i odważne podejście do warzenia – Mosher nie skupia się jedynie na podstawach. Zachęca do
eksperymentów, podając przepisy na wyjątkowe piwa, jak te z dodatkiem przypraw, ziół, owoców czy nawet nietypowych
składników. Książka inspiruje do tworzenia piw naprawdę unikalnych

Historie i kontekst kulturowy piwa – Warzenie bez kompromisów to coś więcej niż instrukcja warzenia. Mosher wplata w
treść bogate anegdoty i opowieści o historii piwowarstwa, pomagając zrozumieć, jak różne tradycje wpłynęły na styl piwa. Dla
miłośników kultury i historii to fascynująca lektura.

Piękne ilustracje i inspirująca estetyka – W książce znajdują się nietuzinkowe ilustracje, które oddają charakter
piwowarskiej pasji Moshera. Dzięki oryginalnej szacie graficznej książka sama w sobie jest pięknym przedmiotem, który
inspiruje do działania.

Przyjazny ton i humor – autor pisze w przystępny sposób, z poczuciem humoru i wielką pasją, dzięki czemu książka jest
atrakcyjna zarówno dla początkujących, jak i doświadczonych piwowarów. Złożone techniki są wyjaśnione w jasny i zabawny
sposób, co sprawia, że łatwiej przyswoić sobie zaawansowane aspekty warzenia.

Szeroki wachlarz przepisów i technik – Książka zawiera różnorodne przepisy i techniki, od klasycznych stylów po bardziej
egzotyczne piwa. Mosher opisuje, jak stworzyć piwo dokładnie takie, jakie sobie wyobrażamy, co pozwala na personalizację
receptur i sprawia, że Warzenie bez kompromisów to bardziej kreatywny przewodnik niż typowy poradnik dla piwowarów.

"Warzenie bez kompromisów. Przepisy, opowieści i zmieniające świat medytacje
w szklance"

kultowa książka Randy'ego Moshara w przekładzie Piotra Kucharskiego już w
przedsprzedaży

Randy Mosher jest jedym z najważniejszych i najbardziej wpływowych myślicieli w świecie domowego i rzemieślniczego piwowarstwa.
Pochodzący z Chicago, Mosher jest mistrzem nauki o warzeniu, który swoją niepokojącą ciekawość i twórczą energię kieruje ku sztuce warzenia
piwa.

Jego doświadczenie w warzeniu piwa wynosi ponad dwie dekady. W tym czasie Mosher nie tylko zgłębiał techniki i zasady warzenia, ale także
badał bogatą historię i kulturę piwa. Jego praca zaowocowała publikacją kilku cenionych książek, w tym "The Brewers Companion" i "Radical
Brewing" (pol. "Warzenie bez kompromisów"), które stały się niezbędnymi lekturami dla domowych piwowarów na całym świecie.

Mosher jest regularnym felietonistą w All About Beer, a także częstym współpracownikiem Zymurgy, czasopisma American Homebrewers
Association. Jego wkład w piwowarstwo został doceniony przez samą branżę - jest członkiem zarządu American Homebrewers Association i
Chicago Beer Society.

Z wykształcenia grafik reklamowy, Mosher korzysta ze swoich umiejętności, by twórczo przekazać swoją pasję do piwa i warzenia. Jego unikalne
podejście do piwowarstwa - pełne kreatywności, eksperymentów i miłości do rzemiosła - przekłada się na jego pisanie, które jest równie
porywające i inspirujące jak jego piwo.

 

Doskonałe oceny w zagranicznych księgarniach
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Spis treści
Rozdział 1
Wyidealizowana historia piwa

Rozdział 2
Czym właściwie jest to całe piwo?

Rozdział 3
Teoria ogólna warzenia piwa

Rozdział 4
Składniki podstawowe

Rozdział 5
Jak skonstruować piwo

Rozdział 6
Czy to się w ogóle do czegoś nadaje?

Rozdział 7
Piwa powszednie

Rozdział 8
Lagerujemy!

Rozdział 9
Belgia nie jest trudna

Rozdział 10
Piwa z przytupem

Rozdział 11
Nie tylko jęczmień (lepkie paskudztwa i jak sobie z nimi radzić)

Rozdział 12
Chmiel to po prostu kolejne zioło

Rozdział 13
Podbijanie owoców

Rozdział 14
Piwa z niespodzianką

Rozdział 15
Tajemnice Beligii
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Rozdział 16
Po swojemu

Rozdział 17
Naprzód w przeszłość

Rozdział 18
Ratujmy pszczoły!

Rozdział 19
Nie próbujcie tego sami

Rozdział 20
Buckapound Brewery

Rozdział 21
Garść słów na temat piwa i jedzenia

Rozdział 22
Co dalej?

Rozdział 23
Co można wrzucić do polskiego piwa

Polski dodatek! Dodatkowy 23 rozdział.

W formie rozmowy z Piotrem Kucharskim, głos zabrali:

Marcin Chmielarz (Browar Piwoteka, Browar Mason), Marek Puta (Browar Piwoteka), Jan Szała (Browar
SzałPiw), Marek Kamiński (Browar Kingpin), Michał Kopik (Browar Kingpin), Jacek Materski i Dariusz
Doroszkiewicz (Browar Artezan), Andrzej Kozak (miody Quantum Satis), Marcin Ostajewski (Browar

Wąsocz, Olimp, Fortuna, Grodzisk)
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Odbierz rabat!

Przygotowaliśmy dla Ciebie 3 rodzaje rabatów :)

1. Jeżeli jesteś członkiem PSPD dodaj kod rabatowy w formie: Imię+Pierwsza
litera nazwiska+Nr legitymacji. Czyli dla Jana Kowalskiego o numerze
legitymacji 550, kod będzie wyglądał:  JanK550. 

10% rabatu

2. Jeżeli posiadasz nasze poprzednie książki "Jak warzyć piwo", "IPA Nowe
podejście" to otwórz jedną z nich na stronie 63 i wpisz ostatni wyraz. 

10%rabatu

3. Zapisz się na nasz newsletter :) 

5% rabatu
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